Co mi prinese certifikace Demeter?

SEMINAR BIODYNAMICKEHO ZEMEDELSTVi

Demeter Cesko&Slovensko

Vas zve na informacni setkani o certifikaci
Demeter, ktera oznacuje biodynamicky
provoz. Setkdni je uréeno predevsim
zemédélctm, ktefi usiluji o ziskani certifikace
Demeter nebo o ni uvazuji, ale i zajemctim

o biodynamicky zpUlsob hospodareni.

Vystoupi némecti odbornici z biodynamické
organizace Demeter International a cesti
biodynamicti zemédélci. V rdmci setkani
budou zéroven predstaveny moznosti
odbytu Demeter produkt v tuzemsku

i zahranici.
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Misto konani: Narodni zemédélské muzeum Praha, Kostelni 1300, 170 00 Praha 7- HoleSovice
Termin: 21. 01. 2021

Program:
10:00 Uvod a zahajeni seminafre, Bernard Lainka (CZ), biodynamicky zemédélec, zakladajici ¢len Demeter CS
10:30 Rozmanitost a sila biodynamického organizace Demeter International, Christoph Simpfendorfer (DE),
biodynamicky zemédélec, poradce a predseda biodynamické organizace Demeter International.
Predstaveni Demeter International. Jak nas mize mezinarodni organizace podpoit?
11:15 Spolek Demeter CS, Jifi Prachar (CZ), biodynamicky zemédélec,
zakladajici ¢len Demeter CS. Prezentace tuzemské pobocky Demeter CS.
11:30 Osevni postupy a urodnost ptid v biodynamickém zemédélstvi, Erhard Gapp (DE),
Demeter poradce pro prechod na biodynamické zemédélstvi.
11:45 Jak se stanu Demeter zemédélcem? Johannes Ell-Schnurr (DE), mezinarodni Demeter poradce
Jak prevedu svoji farmu do rezimu Demeter? Podpora a poradenstvi.
12:30 Obéd/ spole¢ny rozhovor/ vyména kontaktu
14:00 Jak jsem zacal hospodafit biodynamicky? Bernard Lainka (CZ)
Praktické zkusenosti s biodynamikou a Demeter
14:30 Proc jsem své vinarstvi chtél v biodynamickém rezimu? Lukas Rudolfsky (CZ),
biodynamicky vinar, Vino Kutna hora. Praktické zkusenosti s biodynamikou a Demeter
15:00 Demeter produkty jsou vyhledavané! Berthold Dreher (DE) predstavi firmu Dreher bio Gmbh,

kterd je nejvétsim odbératelem a zpracovatelem olejnin v Demeter kvalité. Vysvétli, jak jsou Demeter
produkty cenéné a jaky maji odbyt na trhu. Josef Gaigl (DE) predstavi mlyny PrimaVera Naturkorn
GmbH, které jsou jednim s nejvétsich zpracovatell obili v Demeter kvalité.

1V pFipadé, Zze se akce nebude moci kviili aktualni koronavirové krizi uskutecnit,
probéhne cely seminar online. | pro tuto variantu je nutné se prihlasit!!

Cena: 500,- K¢ na osobu. Pro ¢leny Demeter CS zdarma. Obcerstveni zajisténo na misté. Tlumoceni zajisténo.
Kontakt a registrace nejpozdéji do 10.01. 2021 na: info@demetercs.eu nebo na tel.: +420 777 992 042

BIODYNAMIC (¢ c Narodni @
FEDERATIONpm =y {{llJ % \v¢ Y muzeum

D) Y —
NADACE ” FARMARSKA SKOLA

-




